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Beschreibung 

Die Erfindung betrifft einen Backofen, insbesondere 
einen Feldbackofen, der einen kontinuierlichen Betrieb 
zulaBt. Der Backofen wird vornehmlich mit Holz ge- 
heizt und kann im Freien aufgestellt werden; jedoch ist 
es auch moglich, denselben in einem geschlossenen 
Raum aufzustellen, wobei es moglich sein muB, einen 
entsprectienden Schornstein zu errichten. Sein Einsatz 
ist vor allem bei Katastrophen und Havarien, aber auch 
fur Campingeinrichtungen vorgesehen. 

Die einfachste Form eines derartigen Backofens be- 
steht darin, daB der Ofen in entsprechender Mauerung 
ausgefiihrt ist,' und eine Backkammer aufweist, die mit 
einem Schornstein verbunden ist. An ihrer Vorderseite 
ist die Backkammer mit einer Tiir oder Klappe ver- 
schlieBbar ausgebildet Ofen dieser Art werden in der 
Backkammer mitteis Holzfeuer beheizt, nach Abbren- 
nen des Brennstoffs und Erreichen der erforderlichen 
Temperatur, gereinigt und aisdann mit Teigstiicken be- 
schickt Dabei reicht die gespeicherte Warmekapazitat 
meist nur zur Fertigstellung einer Charge groBer Ge- 
backstiicke, wie Brot, aus, anschlieBend laBt sich noch 
eine Charge Kleingeback fertigstellen. Aisdann macht 
sich eine neue Beheizung des Ofens erforderlich, wo- 
durch eine langere Unterbrechung des Backbetriebs 
eintritt. 

Derartige kleine Backofen, die im Freieh aufgestellt 
werden, gewinnen in neuerer Zeit wieder an Bedeutung, 
da sie in Freizeitzentren, auf Campingplatzen, aber auch 
bei Katastrophenfallen in den betroffenen Gebieten 
nutzbarsind. 

Eine verbesserte Art eines oben beschriebeneh Back- 
ofens ist in DE-OS 38 09 376 dargestellt Dieser Ofen ist 
nicht nur als Backofen geeignet, sondern kann, nach 
Herausnahme einiger Schamotteplatten aus dem Boden 
der Backkammer, als Raucherofen fur Fleisch oder 
Fisch verwendet werden. Dazu ist unter der Backkam- 
mer eine weitere Kammer vorgesehen, die der Aufnah- 
me eines Rauchertopfes dient. Der Rauch wird so durch 
eine am Begirin der Backkammer im Boden befindliche 
Offnung durch die gesamte Backkammer gefuhrt und 
entweicht an deren Ende durch den Schornstein. In der 
Backkammer sind Mittel zum Aufhangen von Raucher- 
gut vorgesehen. Ganz abgesehen davon, daB es nicht 
gunstig ist, z. B. Fisch und anschlieBend Backwaren in 
ein und derselben Kammer zu behandeln, ist auch dieser 
Ofen fur den BackprozeB nur in. der Backkammer zu 
beheizen. . Eine Beheizung der Backkammer uber die 
Kammer, die den Rauchertopf aufnimmt, ist nicht mog- 
lich, da die Abgase keine andere Moglichkeit haben in 
den Schornstein zu gelangen als durch die Backkammer. 
Das wurde aber bedeuten, daB das Backgut unmittelbar 
von den Rauchgasen umspult wurde. 

In der DE-OS 37 20 819 ist ein transportabler Back- 
ofen beschrieben, der eine groBere Anzahl von neben- 
und ubereinander angeordneten Backkammern auf- 
weist. Hierbei ist jede Backkammer an einen gemeinsa- 
men Schornstein angeschlossen und ist einzeln beheiz- 
bar. Durch die groBere Anzahl der Kammern und deren 
Obereinanderanordnung fehlt es den Kammern an ge- 
nugehd Masse, urn ein entsprechendes Warmespeicher- 
vermogen aufzuweisen. Damit ist ein Ofen dieser Art 
allenfalls fur die Hers'tellung von Kleingeback verwe'nd- 
bar. 

In der DE-PS 6 78 526 ist ein Backofen beschrieben, 
der zwei ubereinander angeordnete Backkammern auf- 
weist. Dabei sind die Backkammern sowohl unmittelbar 



als auch mittelbar beheizbar. Dazu ist zusatziich unter 
der untersten Backkammer ein Feuerraum vorgesehen. 
Die Heizgase sind entweder uber Ziige um die Back- 
kammern, oder auch durch die Backkammern, je nach 
5 der Stellung von Schiebern sowie der Herausnahme 
oder des Wiedereinsetzens von Teilen der Backkam- 
mersohle, leitbar. Durch die hier vorgesehene einseitige 
Fuhrung der Heizgase wird eine ungleichmaBige Erwar- 
mung der Backkammern erreicht, was ein Umsetzen des 

io Backgutes wahrend des Backprozesses notwendig 
macht, um ein gleichmaBiges Ausbacken zu gewahrlei- 
sten. Zum Ausgleich dieses Mangels ist noch zusatziich v 
ein sog. Gerstelkanal vorgesehen, der ebenfalls einen 
Feuerraum aufweist und im wesentlichen auf die obere 

15 Backkammer wirkt, die ohnehin geringere Temperatu- 
ren aufweist, sofern sie nicht direkt beheizt wurde. Ins- 
gesamt ist ein Backofen dieser Art als warmewirtschaft- 
lich ungunstig einzuschatzen. In der DE-PS 6 84 418 ist 
ein Backofen dargestellt, bei dem die Heizgase zwischen 

20 den Backkammern, von denen drei ubereirianderliegen- 
de dargestellt sind, im Gegenstrom gefuhrt sind. Hier- 
durch wird zwar eine verbesserte Temperaturverteilung 
erreicht, zur Beheizung sind jedoch zwei Brenner not- 
wendig. 

25 Die Erfindung hat sich das Ziel gestellt, einen Back- 
ofen, insbesondere Feldbackofen zu schaffen, der auch 
als Kleinbackofen bezeichnet werden kann, der fur Ka- 
tastrophenfalle, Havarien, aber auch fur Campingzwek- 
.ke einsetzbar ist, der eine maximale Nutzung der aufge- 

30 wandten Warmeenergie und eine schnelle Betriebsbe- 
reitschaft ermoglicht 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, einen 
Backofen, insbesondere Feldbackofen zu schaffen, der 
einen kontinuierlichen Backbetrieb zulaBt, der uber ei- 

35 nen beliebigen Zeitraum ausdehnbar ist, wobei im Ofen 
eine gleichmaBige Warmeverteilung erreicht werden 
soli. 

ErfindungsgemaB wird die Aufgabe dadurch gelost, 
daB symmetrisch zu zwei in einer Ebene liegenden, ne- 

40 beneinander angeordneten Backkammern ein Feuer- 
raum zur mittelbaren Beheizung vorgesehen ist, wobei 
die von diesem abgehenden Zuge ebenfalls in symme- . 
trischer Anordnung um beide Seitenwande sowie unter 
Sohle und uber Decke der Backkammern nach dem 

45 Schornstein gefuhrt sind, und fur unmittelbare Behei- 
zung die Seitenwande der Backkammern, sowohl in der 
Nahe der Backkammersohle als auch in der Nahe der 
Backkammerdecke Zugoffnungen aufweisen, wobei 
seitlich von den Backkammern abgewinkelte Schieber 

so fur die Umsteuerung der Luft bzw. der Heizgase, je 
nach Betriebsart, vorgesehen sind. 

Der Backofen gemaB der Erfindung bietet den Vor- 
teil, daB der Backbetrieb liber eine beliebige Zeitdauer 
fortgefUhrt werden kann, da es moglich ist, nachdem die 

55 Backkammern auf Backtemperatur hochgeheizt wor- 
den sind, durch Beheizung des Feuerraumes die Tempe- 
ratur der Backkammern konstant zu halten. Auch beim 
Anheizen zur Aufnahrrie des Backbetriebes ist es mog- 
lich, neben der Beheizung der Backkammern auch den 

60 Feuerraum zu beheizen. Hierdurch ist eine auBerst 
schnelle Betriebsbereitschaft erzielbar. Durch die Beta- 
tigung der abgewinkelten Schieber lassen sich die Zug- 
verhaltnisse in einfacher Weise verandern, wahrend bei 
bekannten Backofen u. sl ein Offnen und VerschlieBen 

65 von Offnungen in der Sohle der Backkammer erforder- 
lich ist. Hierzu dienen meist schwere Schamotteplatten. 
Das Einpassen derselben bei geheiztem Ofen erfordert 
viel Geschick, um Verletzungen und Verbrennungen 
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der Hande zu vermeideri. AuBerdem sind diese Platten 
nicht vorgeheizt Durch die allseitige Umstromung der 
Backkammern rhit Heizgasen erfolgt eine gleichmaBige 
Warmeverteiiung in den Backkammern, wodurch eine 
gleichmaBige Krustenentwicklung der Gebackstucke 
uber die gesamte Herdflache zu beobachten ist. Hier- 
durch wird gleichzeitig die bestmogliche Ausnutzung 
der aufgewandten Warmeenergie erreicht. 

Die Erfindung ist an Hand eines Ausfuhrungsbeispiels 
naher erlautert 

In der zugehorigen Zeichnung zeigt: 

Fig. 1 einen Schnitt durch den Backofen, der sich in 
der Anheizphase befindet, 

Fig. 2 einen Schnitt wie Fig. 1 beim Heizen bei konti- 
nuierlichem Betrieb, 

Fig. 3 Ansicht des Zugsystems unter Sohle der Back- 
kammer, 

Fig. 4 desgleichen uber Decke der Backkammer, 
Fig. 5 bis 7 schematische Darstellung der Stellung der 

abgewinkelten Schieber in verschiedenen Betriebspha- 20 

sea 

Der Backofen ist mit einem Feuerraum 1 versehen, 
dem symmetrisch zu beiden Seiten in einer Ebene lie- 
gende, nebeneinander angeordnete Backkammern 2 zu- 
geordnet sind. In Fig. 1 ist der Backofen in der An- 25 
heizphase dargesteilt, wobei beide Backkammern 2 di- 
rekt beheizt werden. Dabei sind die abgewinkelten 
Schieber 3 derart eingestellt, daB die Zugoffnungen 4 in 
der Nahe der Backkammersohle 5 freigegeben werden. 
Somit konnen entweder Jleizgase von Feuerraum 1, 30 
oder, wenn sich dieser nicht in Betrieb befindet, kann 
.Luft in die Backkammern 2 eintreten. In der Nahe der 
Backkammerdecke 9 befinden sich Abzugsoffnungen 6, 
die in die Heizgaszuge 7 einmtinden. Dabei sind sowohl 
die Zugoffnungen 4 als auch die Abzugsoffnungen 6 35 
jeweils in den Seitenwanden 8 der Backkammern 2 vor : * 
gesehen. 

In Fig. 2 ist der Backofen im Betriebszustand fur kon- 
tinuierlichen Backbetrieb dargesteilt. Nachdem die 
Backkammern 2 vorgeheizt sind, kann im Feuerraum 1 40 
ein Feuer entzundet werden, wodurch die Temperatur 
des Backofens uber beliebig lange Zeit konstant gehal- 
ten werden kann. Durch die erfindungsgemaBe Ausbil- 
dung des Backofens wird es moglich, eine gleichmaBige 
Warmeverteiiung in den Backkammern 2 zu erreichen, 45 
da die Heizgaszuge 7 symmetrisch zu beiden Seiten der 
Backkammern 2 gefuhrt sind. Dabei weisen dieselben im 
wesentlichen uberall den gleichen Querschnitt auf, um 
eine gleichbleibende Stromuhgsgeschwindigkeit zu er- ( 
zielen. Im voriiegenden Fall sind die abgewinkelten 50 
Schieber 3 geschlossen, wodurch die Heizgase, anstatt 
durch die Backkammern 2 zu stromen, um die Backkam- 
mern gefuhrt sind und schlieBlich liber Schornstein 10 
ins Freie gelangerL Im Schornstein 10 ist zur Zugregulie- 
rung in an sich bekannter Weise ein Zugschieber 11 55 
vorgesehen. Die abgewinkelten Schieber 3 sind mit ei- 
ner Durchstrdmoffnung 12 versehen, um den Heizgasen 
den Durch tritt zu errnoglichen. 

Die Fig. 3 stellt einen Schnitt in Richtung A- A dar. 
Hier sind drei Heizgaszuge 7 dargesteilt, wie sie unter so 
der Backkammersohle 5 gefuhrt sind. Die aufsteigenden 
Heizgaszuge 7 sind" jeweils mit einem abgewinkelten 
Schieber 3 zur Heizgasumsteuerung versehen. 

In Fig. 4 ist ein Schnitt in Richtung B-B gezeigt Hier 
sind die uber Backkammerdecke 9 gefuhrten Heizgas- 65 
ziige 7 dargesteilt. Die Heizgase werden uber die auf- 
steigenden Heizgaszuge 7 an der Backkammerdecke 9 
entlanggefiihrt und gelangen von hier in den Schorn- 
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stein i0. 

Die Fig. 5 bis 7 zeigen verschiedene mogliche Stellun- 
gen der abgewinkelten Schieber 3. Fig. 5 zeigt den 
Schieber 3 in voll geoffnetem Zustand. In diesem Falle 
5 ist die Zugdffhung 4 voll geoffnet Der Gasstrom geht 
hier z. Z. durch die Backkammer 2. Diese Stellung ist fur 
den Anheizvorgang in der Backkammer 2 vorgesehen. 
Die Fig. 6 zeigt den abgewinkelten Schieber 3 in halb 
geoffneter Stellung. Diese Stellung ist fur den weiteren 
10 Beheizungsvorgang der Backkammer 2 vorgesehen. Bei 
kontinuierlichem Betrieb, bei dem der Feuerraum i be- 
heizt wird, wird der abgewinkelte Schieber 3 geschlos- 
sen (Fig. 7). Hierbei wird der Gasstrom nur uber die 
Heizgaszuge 7 gelenkt, die Zugdffhung 4 ist ganz ge- 
15 schlosseri. 

Durch diese Art der Beheizung des erfindungsgema- 
Ben Ofens wird es moglich, den Backbetrieb uber einen 
beliebig langen Zeitraum auszudehnen. Durch das 
Nachheizen in Feuerraum 1 wird die durch das Vorhei- 
zeri der Backkammer 2 gespeicherte Warmeenergie 
praktisch konstant gehalten, wobei die Heizgase die 
Backkammern allseitig umspulen. Durch die "gleichma- 
Bige Speicherung der Warmeenergie ist die Tempera- 
turverteilung in den Backkammern 2 stets gleichmaBig, 
eine Oberhitzung an einzelnen Stellen tritt nicht ein. 
Dieser Umstand ist fur die giinstige Entwicklung der 
Gebackstucke von Vorteil. Werden zu Betriebsbeginn 
sowohl die Backkammern 2 als auch der Feuerraum 1 
beheizt, ist eine Betriebsbereitschaft des Backofens 
nach wenigen Stunden zu erreichen. 

Verzeichnis der verwendeten Bezugszahlen 

.1 Feuerraum 

2 Backkammer 

3 abgewinkelter Schieber 

4 Zugoffnungen (L d: Nahe der Backraumsohle) 

5 • Backkammersohle 

6 Abzugsoffnungen 

7 Heizgaszuge 

8 Seitenwande 

9 Backkammerdecke 

10 Schornstein 

11 Zugschieber (im Schornstein) 

12 Durchstromoffnung 

Patentanspruch 

Backofen, insbesondere Feldbackofen, fur mittel- 
bare und unmitteibare Beheizung, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB symmetrisch zu zwei in einer 
Ebene liegenden, nebeneinander angeordneten 
Backkammern (2) ein Feuerraum (1) zur mittelba- 
ren Beheizung vorgesehen ist, wobei die von die- 
sem abgehenden Zuge (7) ebenfalls in symme- 
trischer Anordnung um beide Seitenwande (8) so- 
wie unter Sohle (5) und tiber Decke (9) der Back- 
kammern (2) hach dem Schornstein (10) gefuhrt 
sind, und fur unmitteibare Beheizung die Seiten- 
wande (8) der Backkammern (2) sowohl in der Na- 
he der Backkammersohle (5) als auch in der Nahe 
der Backkammerdecke (9) Zugoffnungen (4; 6) auf- 
weisea wobei seitlich von den Backkammern (2) 
abgewinkelte Schieber (3) fur die Umsteuerung der 
Luft bzw. der Heizgase, je nach Betriebsart, vorge- 
sehen sind. 
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